
Hapje 
 
Blinigebakje met zalm en kaviaar 
 
Door 
 
Peter en Thierry op 09/12/2019 
 
Foto 
 

 
 
Nodig voor 4 
 

 

• 100 g bloem 

 

• zakje gedroogde gist 110 g 

boekweitmeel 18 cl lauwe melk 

 
• 1 ei 

 
• tl suiker 

 
• 50 g boter 

 
• Plantaardige olie 

 
  



Voor de gemarineerde zalm 
 

 

• 200 g zeer verse zalm zonder vel 
 

• olijfolie 
 

• ½ biocitroen 
 

• Voor de groentetartaar: 
 

• avocado 
 

• 2 tomaten 

 

• 1 sjalot olijfolie 

 
• sap van ½ biocitroen 

 
Voor de afwerking: 
 

 

• 8 zeer dunne plakjes lotuswortel 
 

• Plantaardige olie 
 

• 50 g kaviaar 
 

• 3 el gesnipperde bieslook 
 

• 4 sprietjes bieslook 
 

• 2 à 3 el olijfolie 

 
 
Bereiding      


